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SALON DE L’AGRICULTURE A PARISLa Chartreuse, la vertu affleure
Efficace à l’export, la
filière des spiritueux a
toute sa place Porte de
Versailles. À l’image de
la célèbre liqueur isé
roise, qui s’émancipe en
douceur. Sans jamais
renier ses racines.
Au Salon de l’Agriculture, le

stand de la Fédération
française des spiritueux a fière
allure avec son alambic ruti
lant et ses alcools parfaitement
rangés dans une vitrine impec
cable. Dans la grande famille
du secteur primaire qui fait le
show Porte de Versailles à Pa
ris, on oublierait presque que
derrière chaque spiritueux se
cache un fruit, une plante ou
une céréale, dont le meilleur
est extrait par des mains exper
tes. Chaque année, ce sont
près de trois millions de ton
nes de matières premières agri
coles qui sont distillées, macé
rées ou infusées.

Les moines de la Grande
Chartreuse en savent quelque
chose, eux qui depuis des siè
cles élaborent en secret une
liqueur connue dans le monde
entier, à partir de 130 plantes,
écorces, épices et racines dont
la moitié provient des Alpes
françaises. La distillerie, tout
comme Chartreuse diffusion,
l’entité commerciale, ont beau
employer de nombreux laïcs,
ce sont bien les pères char
treux qui supervisent toutes les
étapes de la fabrication. « J’ai
me bien dire que je ne suis
qu’une petite main à leur servi
ce » confirme, tout sourire,
Bertrand de Néve, le directeur
de la distillerie.

Loin des mastodontes de la
filière, pressés par des enjeux
économiques faramineux, la li
queur Chartreuse affiche une
douce sérénité avec sa produc
tion volontairement limitée
(1,8 million de bouteilles an
nuel), sa réputation immacu-

Bertrand de Néve, le directeur de la distillerie de Chartreuse
devant la carte des spiritueux en France. Photo Le DL/S. PULZE

lée et son chiffre d’affaires as
suré (20 millions d’euros).
« Du fait de son histoire phé
noménale qui remonte au
Moyen-Âge, il est clair que la
Chartreuse a une place à part
et demeure une liqueur de
plante emblématique » confir
me Jean-Pierre Cointreau, le
président de la Fédération
française des spiritueux. « II y
a une vérité chez nous, notre
histoire est sincère. Je crois
que les gens le ressentent »
ajoute le représentant de la
maison iséroise.

IUn retour salutaire
à la nature

C’est pour cela que la PME
n’a pas hésité à installer sa
nouvelle distillerie en pleine
campagne, quittant le centre
ville de Voiron pour se rappro
cher du Monastère de la Gran
de Chartreuse sur la commune
d’Entre-Deux-Guiers.

C’est pour cela aussi que le
révérend-père prône un retour
aux sources, mettant à profit
les connaissances ancestrales

en herboristerie de l’ordre
pour se diversifier. « On re
vient à la nature première de
l’élixir créé en 1764 qui aboutit
à la liqueur verte et jaune que
tout le monde connaît » déve
loppe Bertrand de Néve. « Ils
veulent apporter du bien-être
aux gens, à travers des infu
sions, des soins, des bau
mes... »

La crise du covid est passée
par là, ainsi que la crise énergé
tique et le réchauffement cli
matique qui obligent à repen
ser le modèle économique.
« On est en pleine phase de
réflexion » confirme le direc
teur de la distillerie. « Le verre
nous pose beaucoup de ques
tions, nos déplacements de
l’autre côté de l’Atlantique,
également. » Sans parler de la
chaudière à gaz utilisée pour
les alambics. Un outil neuf qui
a demandé un investissement
colossal, mais qui pourrait être
remplacé à terme. « Parce que
nous aimons ce qui fait sens et
que nous n’avons jamais déro
gé à cette règle. »

Stéphane PULZE
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